
MENU 

ENTRÉES
ASPERGE VERTE 

Sabayon au citron, chapelure à l’anchois

ARTICHAUT
Beurre blanc, câpres, algues

PLATS
FÈVES

Epeautre, brousse, ail des ours, gruée cacao

ECHINE DE COCHON
Lentilles, harissa, herbes fraîches

THON ROUGE, mi-cru
Sauce tonnato, chicorée, olive

FROMAGES
CRÈME ROQUEFORT

(ACCORD, 2CL, 5€ : EAU DE VIE DE POIRE BACCAE)
OU

CANTAL

DESSERTS
FRAISE

Crème fouetté au poivre, granité oseille

POMME RÔTIE
Ganache chocolat, crumble sarrasin, sel fumé

Toutes nos viandes sont d’origine Française

Assiette à partager 
14€ 

Poulpe à l’huile pimenté, et fumé
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