
 



 
VINS BLANCS

Languedoc
Mas Du Chêne « Marche Avant » 2022 - Gard 35€

Roussane. Cet assemblage élevé 12 mois sur lie se présente dans 
une jolie robe dorée et lumineuse. Il déploie en bouche un fruité 

juteux sur un parfait équilibre entre rondeur et acidité.

Mas Du Chêne « Amphore » 2022 - Gard 52€
Roussane et Vermentino. Un nez qui exhale le fruit blanc (poire, 

coing), des notes florales et quelques embruns iodés. La bouche, 
droite et classieuse, propulse une franche minéralité qui se termine 

en fine salinité.

Mas Du Chêne « Macération » 2021 - Gard 35€
Macération de moût de Vermentino avec peau et pulpe. Notes 

d’agrumes mûrs et d’abricot, touche florale. Bouche texturée avec 
des tannins fins, bel équilibre entre fruit et tension. Finale sèche, 

légèrement amère, nette et sudiste, avec une belle tenue.

Maison Blanc-Senthille « Mademoisselle Jeanne » 2024 - AOP 
Duché d’Uzès 40€

Viognier, Grenache blanc, Vermentino. Un vin blanc de caractère, 
offrant un nez frais et complexe aux arômes d’abricot et 

d’agrumes, une bouche équilibrée alliant rondeur, fraîcheur et 
minéralité.

Domaine Berry Althoff, « Embruns » 2024 - VDF 45€
100% Macabeu. Arômes de fleurs d’oranger et de pierre à fusil. La 

bouche minérale finie sur des notes briochées.

Clos Constantin « Chant du Jardin » 2024 - IGP Hérault 34€
Assemblage de Chardonnay, de Grenache blanc, de Vermentino et 
de Sauvignon blanc. Kumquat et nectarine juteuse, fenouil et thym 
frais, minéral omniprésent. Bouche vive et tendue qui ne manque 

pas de matière.



 

VINS BLANCS
Languedoc

Domaine La Coume Lumet « Limoux » 2021 - AOC Limoux 35€
100% Chardonnay. Arômes de brioche et noisette grillée, mêlés à 

la pêche juteuse et une touche subtile de poivre blanc. Bouche 
vive, tension nette, finale élégante et droite.

Château de Sérame « Blanc Sérame » 2024 - AOP Corbières 
45€

Assemblage de roussanne, rolle et grenache blanc. Nez sur la 
poire mûre, bergamote et fleurs blanches. Bouche vive, fine 

acidité, finale légèrement exotique et saline.

Domaine Berry Althoff, vin orange « Infusion » 2023 - VDF 43€
Chardonnay & Viognier. Notes épicées de curcuma et de poivre. 

La structure tannique est légère et soutenue par une belle tension.

Domaine Saint-Cyr « Les Gallong » 2022 - AOP Beaujolais 44€
100% Chardonnay. Nez d’agrumes, pêche blanche, noisette 
grillée; bouche ample mais tendue, finale saline et minérale.

Beaujolais

Château Del Ranq « La Cadène » 2024 - VDF 46€
100% Sauvignon. Un blanc tendu et délicat, sur les fruits à chair 

blanche, avec un boisé très discret, parfaitement fondu. Un 
Sauvignon du Pic Saint-Loup avec de la fraîcheur, du relief et une 

belle longueur saline.

Château Del Ranq « Blanc de Noir » 2024 - VDF 38€
Grenache, Mourvèdre, Cinsault tant pour tant. Un blanc de noirs 
tout en finesse, floral et gourmand, avec une vraie fraîcheur en 

bouche. Un vin lumineux, élégant, qui garde du fond sans jamais 
tomber dans la lourdeur.



 

VINS BLANCS

Alsace
Domaine Trapet «  A Minima » 2023 33€

Muscat, sylvaner, pinot de savoie, riesling et gewurztraminer. A la 
fois simple et délicieux, A Minima dévoile des notes d’anis et 

d’agrumes, et une bouche fraîche et acidulé, relevé d’une touche 
de poivre blanc.

Domaine Trapet «  Ambre orangé » 2022 53€
Gewurztraminer. Macération offrant un nez franc et précis, sur les 
fruits secs et l’écorce d’oranges. Les tanins sont fins et souples, 

avec une légère amertume en finale.

Savoie 
Domaine Giachino « Primitif » 2023 - AOP Vin de Savoie 35€

100% Jacquère.  Croquant, mordant, racé. Un vin proche du jus de 
fruit, qui donne l’impression de croquer dans la grappe, mais tirant 

naturellement à 9°.

Domaine Les 13 Lunes « Une Hirondelle » 2023 -  AOP Vin De 
Savoie 36€

100% Altesse. Nez fruité, et floral sur la pomme, la poire, la pêche 
de vigne. Bouche sur le fruit, avec des arômes de poire et de 

pomme verte. On note une belle minéralité. Vin très aérien et léger, 
sec avec un jolie fond.

Domaine Les 13 Lunes «  Ami-Amis » 2023 - AOP Vin De Savoie 
40€

60% Jacquère, 40% Velteliner. Vin Vif avec une belle acidité, aux 
notes d’agrumes, mentholées, minérales (presque salines) qui va droit au 
but, mélangée à une petite touche de gras et de rondeur, aux arômes de 

poires et d’abricots. Une belle fraîcheur accompagnée d’un peu de 
chaleur.



 

Vallée dE la loire
Domaine Le Clos Du Tue-Boeuf « Le Buisson Pouilleux » 2023 - 

VDF 42€
100% Sauvignon. Ce vin possède une belle minéralité avec un nez 
de fruits blancs, de fleurs et de fines notes boisées. En bouche, le 

vin est très droit, fin et doté d’un bel équilibre. La finale est marquée 
par une remarquable longueur et de la vivacité.

La Bande à Xouton « Le Blanc » 2023 - VDF 42€
100% Chenin, élégant, travaillé sur des schistes noirs qui confèrent 

une note fumée, complexe, fruits jaunes frais 
et une minéralité désaltérante.

VINS BLANCS

Bourgogne
Domaine Trapet « Bourgogne » 2023 - 60€

Chardonnay droit et lumineux, porté par des notes de poire 
fraîche, d’amande et de fleurs blanches. Bouche tendue, saline. 
Un blanc ciselé, précis, parfait pour accompagner la mer et le 

végétal.

Garnier & Fils « Beauroy » 2022 - Chablis Premier Cru 65€
Chardonnay sur une parcelle solaire au nord de l’appellation avec 

la fraîcheur du calcaire et ces huîtres fossilisés.
Un esprit de fleurs blanches miellée, un cœur de bouche texturé, 

pour une finale sapide tout en longueur.

SPIRITUEUX

la Distillerie de l’Òrt, signifie « jardin » en Occitan. 
Inspirés par les savoirs des bouilleurs ambulants, ils mettent 
à l’honneur des recettes qui font la part belle aux plantes du 

terroir périgourdin. 

8€, 4cl 

Gin

Gin d’hiver

Picadis 

Pastis



 

VINS ROUGES
Languedoc

Domaine Blanc-senthille « Coccinella » 2025- IGP Cévennes 
32€

Mourvèdre/ Cinsault. Une robe intense, des arômes de cassis 
confituré et d’épices, avec des tanins soyeux et une belle acidité 

pour une finale longue et fraîche.

Mas Du Chêne « Soufre Qui Peut » 2023 - IGP Gard 34€
Marselan et grenache. Il présente un nez aux arômes de fleurs 

séchées, notamment de violette et de pivoine, sur un fond de fruit 
noirs. En bouche, il offre une texture tendre, avec une dominante 
fruitée et une structure bien présente, se terminant sur une finale 

très florale.

Mas Du Chêne « Quoi d’Noeuf » 2022 - IGP Gard 36€
Macération de vieux carignan, élevée dans un oeuf  en terre cuite. 

Fruits noirs mûrs, touche d’épices, texture ample mais fraîche, 
finale droite et salivante.

Clos Constantin « Euziéra » 2023 - AOC Terrasses du Larzac 
40€

Majorité de Grenache, velouté, soyeux aux notes de mûres 
gourmandes, Syrah et Carignan apporte la structure fondue, 

poivre, sanguin pour une finale fraîche.

Zelige Caravent « Ikebana » 2022 - VDF 42€
Syrah, Grenache, Cinsault pour une palette aromatique autour de 

la fleur de thym, griottes, fruits des bois.
Un tanin fin, élégant qui tiens en haleine et une longueur saline.

Domaine Modat « Comme Avant » 2019 - IGP Côte du 
Roussillon 48 €

Syrah, carignan, grenache du Roussillon. Nez de fruits noirs mûrs, 
légère note d’orange sanguine et épices douces. Bouche ample 
mais équilibrée, tanins fins, fraîcheur maîtrisée, finale longue.

SPIRITUEUX
Depuis 2018, BACCAE distille des spiritueux artisanaux à Paris. 

ILS portENT une attention particulière à la fraîcheur des 
spiritueux, fruit d’un sourcing botanique précis et d'une 
technique de production à basse température innovante. 

4cl, 8€ 

Gin

Sloe Gin

Absinthe

Vermouth

Amer

Liqueur de 
bergamote

Triple piments

Liqueur de café

Liqueur de 
framboise

Liqueur de 
nepita

Triple Corse



 

SIROPS 

Nos sirops proviennent de la marque Lissip.  Lissip imagine et créé des 
sirops, 100% naturels réalisés à partir de vrais fruits, légumes, épices et 
herbes aromatiques. Fabriqués artisanalement, ils sont sans arômes ajouté, 
ni colorant, ni conservateur. chaque sirop est brassé à la main, en cuisson 

lente et à basse température. 

3€ 

Grenadine

Citron, citron vert et romarin

Framboise, rose et pomme

Pêche de vigne, verveine et citron

VINS ROUGES
Languedoc

Domaine Berry Althoff « Pair » 2024 - VDF 35€
75 % Cinsault et 25 % Grenache. Nez gourmand de cerise, 
myrtille et petits fruits rouges. En bouche, le vin offre un joli 

volume, porté par des tanins fins et enrobés.

Domaine Berry Althoff « Menhir » 2024 - VDF 35€
100 % Grenache. La délicatesse typique d’une macération 

courte de vieux Grenache avec des notes de framboise et de 
groseille. Le terroir très calcaire confère une belle tension à 

ce rouge.

Château Del Ranq « Poucèt  » 2024 - VDF 35€
Cinsault 60%, Grenache 40%. Un rouge de soif du Pic Saint-

Loup, porté par le Cinsault et le Grenache. Beaucoup de 
fraîcheur, un fruit souple, une bouche infusée et désaltérante 

: le côté “glouglou” sans manquer d’équilibre.  

Château Del Ranq « Château Del Ranq  » 2023 - 
AOP Pic-Saint-Loup 46€

Syrah 95%, Grenache 5%. La cuvée rouge emblématique du 
domaine en AOP Pic Saint-Loup. Syrah majoritaire, fruits 
frais, notes mentholées, épices et belle tension : un rouge 
profond mais digeste, avec la fraîcheur qui donne envie d’y 

revenir.   

Domaine Lefebvre d’Anselme « Trilogie » 2023 - Côte du 
Rhône 32€

Grenache & Syrah fusionnés avec netteté. Le fruit noir se 
mêle à une épice fine; poivre, réglisse et à une touche de 

garrigue. Structure affirmée, tanins dessinés mais souples, 
finale longue et fraîche.

Côte du Rhône



 
BOISSONS SANS 

ALCOOL 
Nos softs proviennene de la brasserie provençale. Boissons 

artisanales et locales, séléction d’ingrédients de qualité tout en 
intégrant une production éco-résponsable. Ils conservent au 

maximum la naturalité des produits et s’engagent sur la qualité de 
leurs boisson. Moins dosées en sucre, elles offrent des saveurs 

vastes, authentiques et gourmandes qui rappellent les parfums du 
Sud. 
5€ 

Cola 33cl

Cola zéro 33cl

Limonade 33cl

Gingerbeer 25cl

Tonic 25cl

VINS ROUGES

Alsace

Vallée dE la loire
Domaine Clos Du Tue-Boeuf « Près du Bois » 2022 - AOP VDF 

32€
Cabernet Franc.Vibrant et gourmant, aux arômes de cassis,

de mûres et une finale fraîche et légèrement herbacée.

La Bande à Xouton « Le Rouge » 2023 - 39€
Cabernet franc et grolleau, expression droite et lumineuse. Fruits 
rouges croquants, légère touche florale, bouche fraîche et fine, 

tanins souples. Un rouge précis, pur et énergique.

Domaine Trapet «Chapelle 1441» 2023 - 60€
Pinot noir fin et élégant, fruit rouge pur, touche florale et légère 
note épicée. Texture soyeuse, tannins délicats, finale droite et 
harmonieuse. Un style précis, tout en finesse et profondeur 

tranquille.

Bourgogne 
Domaine Trapet « Bourgogne » 2022 - 52€

Pinot Noir. Le nez est expressif avec des arômes de cassis, de 
cerise, de prune et de pivoine. La bouche est concentrée et 

intenseavec une approche juteuse. La finale est longue est soyeuse.

Domaine Trapet « A Minima » 2023 - 48€
Pinot noir élevé en douceur, sans intrants, dans l’esprit maison : 
pureté, précision, fruit vrai. Nez de cerise fraîche et petits fruits 

rouges, bouche fine et soyeuse, tension délicate, finale élancée. Un 
vin naturel dans l’approche, classique dans l’élégance.



 
BIÈRES

Modernes, bio et vivantes, les bières “La Berlue” sont brassées à l’énergie 
solaire, A Gaillac, avec un vrai engagement. Fraîches, nettes et pleines 
d’arômes, elles gardent toujours du caractère et une belle buvabilité. 

33cl, 7€

         « Taquine », Blonde, peu amère, et naturellement fruité, notes 
de litchi

« Désinvolte », Blanche, douce brassée avec du rooibos et de 
la bergamote

« Insoumise »,IPA, amère, et naturellement fruitée, notes de 
pamplemousse

« Lunatique », Ambrée, douce et caramélisée

« Insolente », Double IPA, brassée dans la tradition des Brut 
I.P.A (“Champagne de la bière”). Explosion de fruits tropicaux 

et très peu de sucre résiduel.

CIDRES
Nos Cidres proviennent de la Cidrerie Pépines à Vérgèze. Fait avec des 

méthodes traditionnelles et en quantité limitée. Les produits sont élaborés 
sur place et la majorité des pommes sont issues de l’agriculture locale et 

produites à moins de 80km de la cidrerie. 

33cl, 8€ 
« Pompette », Cidre rond et réconfortant. Arômes de pommes 

caramélisées.

« Brut en Blanc », Cidre Extra Brut. Sec et vif, bulles délicates, 
fruité et légère amertume.

VINS ROUGES 
Savoie

Domaine Giachino « Persan » 2023 - AOP 47€
100% Persan. Le Persan est un ancien cépage local, originaire de la 

vallée de la Maurienne. Robe dense et grenat. Nez gourmand avec des 
notes de cerise et de kirsch accompagnées de fruits noirs. Une bouche 

harmonieuse avec des fruits confiturés qui repose sur une trame 
concentrée de tanins fins, qui annonce un beau potentiel de garde.

Domaine Les 13 Lunes « La Nuit Nous Appartient » 2023 - AOP Vin 
De Savoie 36€

100% Mondeuse. Vin fruité, épicé et croquant à souhait. Un bon vin de 
partage.

Domaine Saint-Cyr « Terroir de Bellevue » 2022 - AOP Beaujolais 
40€

Gamay. Un fruit délicat, fin et complexe toujours avec le style de la 
maison : des jus infusés et terriblement gouleyant.

Domaine Alex Foillard AOP Brouilly 2018 43€
Au nez les nottes de cerise, griotte, de mûre sauvage, de réglisse et une 

pointe végétale très agréable se dégagent avec subtilité. Petit côté 
sauvage à l’ouverture. La bouche est charnue, gourmande, d’un fruit 

intense et éclatant. On retrouvedes belles notes fruitées et des touches 
d’épices douces. 

Domaine Alex Foillard - AOP côte de Brouilly 2022 43€
Le nez développe des notes intenses de fruits acidulés, des touches de 

cassis également. Une pointe de poivre de Sichuan.
La bouche est ronde, gourmande est très juteuse. Profondeur aromatique 

et longueur en bouche.

Beaujolais



 

Mas Du Chêne « Les Bulles de Vermentino », Blanc, 2024 - Gard 
32€

100% Vermentino. Ce vin présente une robe jaune or brillante, des 
arômes d’agrumes au nez, et offre en bouche une fraîcheur élégante 

avec des notes fruitées, minérales et vives.

Mann « Crémant Brut Nature », Blanc, 2021, Alsace - AOC Crémant 
d’Alsace 58€

L’art Champenois en plein cœur du Terroir Alsacien. Les premières 
notes sont sur la pomme, nèfle, légèrement noisetté puis s’ouvre sur 
une grande complexité autour de l’oxydatif accompagné d’une bulle 

crémeuse, élégante puis laisse place à la salinité.

Domaine Berry Althoff, « Janis » 2023 - VDF 45€
76 % Grenache 24 % Cinsault. Un vin pétillant rosé vif. Les bulles 

émanent des arômes de fraise et cerise. Brut, gourmand et une finale 
qui revient sur les fruits rouges.

Domaine Berry Althoff, « Umami » 2024 - VDF 45€
56 % Muscat & 44 % Grenache. Les bulles dégagent des arômes de 

poire et de zeste d’orange. En bouche, on retrouve un équilibre entre la 
fraîcheur de l’extra-brut et une légère salinité.

VINS PÉTILLANTSVINS ROSÉS
Domaine Blanc-Senthille « Petit Pierre » 2024 - AOP Duché 

d’Uzes 22€
Grenache noir et syrah. Un vin rosé gastronomique, d’une belle 

couleur pâle et brillante, révélant un nez fruité aux arômes de pomelos 
et de fraise, une bouche structurée gourmande et soyeuse.

Domaine L’Anglore « Tavel 2023 » 55€
Vin rosé issu de vignes de grenache noir, cinsault et clairette.

Un nez intense sur les fruits rouges, les notes florales, épicées et 
herbacées. Bouche aérienne aux tanins très soyeux. FInale fraîche et 

acidulé.

Château Del Ranq « Orbite » 2024 - VDF 30€
Syrah 50%, Grenache 50%. Rosé de gastronomie, fin et salin, porté 
par un fruit rouge délicat et une bouche fraîche, directe, très digeste. 

Un rosé lumineux du Pic Saint-Loup, facile à boire mais avec assez de 
relief pour passer à table.




