
MENU 
ENTRÉES

CAROTTES DES SABLES 
Labneh, sumac, tournesol 

MAÏS 
Pop corn, estragon, citron noir 

PLATS
HARICOTS VERTS & HARICOTS DE MER 

Aguachile de pastèque, tomate brûlée, oignons confits 

JARRET DE COCHON PERSILLÉ 
Purée de pomme de terre, abricots, jus de viande 

CONGRE GRILLÉ AU BINCHOTAN 
Sauce apicius, poireaux, raisins 

FROMAGEs 
Au choix, Supplément, 8€ 

TOMME DE SAVOIE, CARAMEL AU PIMENT 

BRILLAT-SAVARIN, CONFITURE DE FIGUE 

DESSERTS
PRUNE 

Géranium, lait fermenté, grué 

GÉNOISE 
Amande, fromage blanc à la feuille de figuier, praliné

Toutes nos viandes sont d’origine française

Grignotages, pré-dessert, Mignardise inclus 
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